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FRANC LARTIGUE

Saint-Emilion Grand Cru

75¢l

Millesime
2005

Terroir
Sables et graves.

Encépagement
70% merlot, 15% cabernet franc, 15% cabernet sauvignon.

Age moyen de la vigne
42 ans.

Densité de plentation
6500 pieds par hectare.

Rendements
40 hl/ha

Pratique culturale
Sol travaillé un rang sur deux, avec enherbement.

Assemblage
70% merlot, 15% cabernet franc, 15% cabernet sauvignon.

Vinification
Traditionnelle, trie manuel de la vendange avant encuvage.

Elevage
1 an en barriques avec 1/3 de futs neufs, 1/3 de un an, et
1/3 de 2 ans.

Note gustative
Millésime exceptionnel a avoir impérativement en cave.
Rouge sombre, nez de sous bois, bouche ample avec des
tanins fermes et élégants, trés belle longueur en bouche. On
commence a le déguster.

Garde

Vieillissement entre 15 et 20 ans.
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